
Grupimenüü

group menu

Kohv, tee ja leib on hinna sees. Palun valige kogu grupile sama menüü. Hind sisaldab käibemaksu.

Coffee, tea, bread are included in price. Please choose the same menu for the whole group. Price includes VAT.


V - Vegan      G - Gluteenivaba / Gluten Free      L - Laktoosivaba / Lactose Free

• MENÜÜ | MENU NR 1 •


• MENÜÜ | MENU NR 2 •


• MENÜÜ | MENU NR 3 •


• VEGE MENÜÜ | MENU • 


Caesari salat Itaalia juustu ja krutoonidega (LG)

Caesar salat with Italian cheese and croutons (LG)


Kanafilee maisi ja porgandi, seesamiseemnete, pad thai riisi ja vürtsika kastmega

Chicken fillet with baby corn and carrot, sesame seeds, pad thai rice and spicy sauce


Biskviit tiramisukreemi ja šokolaadipuruga (LG)

Sponge cake with tiramisu cream and chocolate crumble (LG)


 


Värvilise tomati salat sibula, oliivide ja paprikaga

Colorful tomato salad with bell pepper, onion and olives


Lõhefilee kirsstomatite, köögiviljaraguu, spinati ja valge veini kastmega (L)

Salmon fillet with cherry tomatoes, vegetable ragout, spinach and white wine sauce (L)


Kodune sidrunikook

Homemade lemon cake (LG)


 


Vürtsikas baklažaanisalat kitsejuustuga (L)

Spicy eggplant salad with goat cheese (L)


Seasisefilee juurviljade, kooreste kartulite ja metsmarjakastmega (L)

Pork tenderloin with vegetables, creamy potatoes and forest berry sauce (L)


Klassikaline juustukook mustikakastmega (LG)

Classic cheesecake with blueberry sauce (LG)


 


Kuskussi salat värskete köögiviljadega (GV)

Couscous salad with fresh vegetables (GV)


Praetud tofu bok choy, porgandi ja läätseraguuga (V)

Fried tofu with bok choy, baby carrot and lentils ragout (V)


Tšiiaseemned veganjogurti ja aprikoosimoosiga (V)

Chia seeds with vegan yoghurt and apricot jam (V)

Lauda serveerimisega | Plated service: 

2 käiku / 2 courses: 25€ / in / guest

3 käiku / 3 courses: 29€ / in / guest

Buffeestiilis | Buffet style: 

2 käiku / 2 courses: 23€ / in / guest

3 käiku / 3 courses: 27€ / in / guest


